
Cocktail ALTRO CL

Nome CINZANO PROSECCO EXTRA DRY D.O.C. Mixability * Formato* 75cl

Famiglie *

Altro Spumanti

Categoria *

Altro Secco

Segmento *

Altro Vitigno

Tipologie *

Altro Prosecco D.O.C.

Materia Prima

Tipo di distillazione

Grado Alcolico 11°

Invecchiamento

Zona di produzione *

Altro

Prosecco delle migliori zone viticole 

trevigiane

Note

Schede prodotti Gruppo Campari

N.B.: 

- I campi con * devono essere compilati con scelte da menù a tendina (o indicazione manuale in "ALTRO")

- Non aggiungere o rimuovere righe o colonne                                                                                                                                                                       

- Nelle NOTE inserire informazioni in merito a: cenni storici, caratteristiche peculiari prodotto, PLUS vs competitor, eventuali 

specificità

Vino Spumante aromatico di qualità Extra 

Dry, nasce nelle migliori zone viticole delle 

colline trevigiane, dal vitigno che porta lo 

stesso nome. Spumante dal profumo intenso, 

floreale ed aromatico di mela e dal sapore 

pieno e vivace che non abbandonerà presto il 

vostro palato.

Il Prosecco Cinzano è ottimamente utilizzato 

anche per la preparazione di cocktail: il 

Tintoretto, il Tiziano, il Puccini oppure il 

mitico “Bellini”, prosecco e pesca bianca, 

nato nel 1948 all’Harris Bar di Venezia, grazie 

all’idea di Giuseppe Cipriani, in occasione 

della mostra del pittore Giovanni Bellini - 

detto “Giambellino”- al Palazzo Ducale.

QUALITIFICAZIONE: Vino Spumante 

Aromatico di Qualità – Extra Dry

VITIGNO E ZONE D’ORIGINE: Prosecco delle 

migliori zone viticole trevigiane


