N.B.:
- | campi con * devono essere compilati con scelte da menu a tendina (o indicazione manuale in "ALTRO")

SChEde prOdOtti Gruppo cam pa ri - Non aggiungere o rimuovere righe o colonne

- Nelle NOTE inserire informazioni in merito a: cenni storici, caratteristiche peculiari prodotto, PLUS vs competitor, eventuali
specificita

Cocktail ALTRO CL
Nome GRAN SEC CINZANO | | Mixability * Formato*|  75cl

Famiglie *
Altro Spumanti

Categoria *
Altro Secco

Segmento *
Altro Secco Generico

Tipologie *
Altro

Materia Prima

Tipo di distillazione

Grado Alcolico [11° |

Invecchiamento | |

Zona di produzione *
Altro durello, Garganega, Pinot e Trebbiano.

Note Spumante equilibrato che si dimostra adatto
sia per un aperitivo che per un brindisi in
compagnia. Qualsiasi sia I'occasione vi
accompagnera sempre con il suo aroma fine,
elegante e leggermente fruttato.

Qualificazione: vino spumante Dry.

Vitigno e Zone di origine: durello, Garganega,
Pinot e Trebbiano.

Spumantizzazione: fermentazione naturale
con breve permanenza sui lieviti.

Perlage: a grana fine e persistente con spuma
bianca ed evanescente.

Colore: giallo paglierino con riflessi verdolini.
Olfatto: netto, persistente, fresco e gradevole
con sentore di mela renetta.

Gusto: secco, equilibrato, morbido con
piacevole sensazione di fruttato che permane
in bocca.




