SEMPREBUONO

LA QUALITA DA PROFESSIONISTI

FAGIOLI CANNELLINI

COD.PRODOTTO 278795 (8033856)

SEMPREBUONO
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@ CARATTERISTICHE IMBALLO PRIMARIO:
Imballo primario: scatola banda stagnata
Larghezza: 154mm

Altezza: 150 mm

® CARATTERISTICHE IMBALLO SECONDARIO:
Descrizione imballo secondario: cartone
Larghezza: 320 mm
Lunghezza: 490 mm
Altezza: 160 mm

@ DESCRIZIONE DEL PRODOTTO:

Fagioli in scatola preparati con fagioli cannellini secchi
opportunamente reidratati, preparati con acqua e sale.

® INGREDIENTI:

Fagioli cannellini, acqua, sale.

® CODICI EAN:
EAN: 8024819082875

® DATI DEL PRODOTTO:
Confezione: Barattolo in banda stagnata
Peso Netto: 2600 g
Peso Sgocciolato: 1500 g

® PALLETTIZZAZIONE:

Multiplo per collo: 6

Colli per Strato Pallet: 5
Strati per Pallet: 10

Colli per Pallet: 50

Unita di misura: KG
Materiale di Confezione: LT
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@ CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: @ DATI DI CONSERVAZIONE:
Colore: avorio tipico, leggermente rosato, privo di Dopo 3 anni dalla data di confezionamento.
colorazioni anomale Conservare in luogo fresco e asciutto al riparo da fonti di
Odore: tipico, privo di odori estranei e/o anomali calore.
Sapore: gradevole e caratteristico Dopo I'apertura conservare in un recipiente di vetro alla
Consistenza: buona, tipica di prodotto pronto al consumo temperatura di 2-4°C per 3-4gg
® 0OGM:

Prodotto garantito non ogm

@ VALORI NUTRIZIONALI X 100G:
Valore energetico: 87 kcal —367 k)
Proteine:55¢g
Carboidrati: 121 g
Di cui zuccheri: 04 g
Grassi:04 g
Di cui saturi: 0,1 g
Fibre alimentari: 6,6 g
Sodio: 04 g

® ALLERGENI:
Assenti

® ALTRE CARATTERISTICHE:
Antifermentativi: assenti
Coloranti aggiunti: assenti
Residui di antiparassitari: nei limiti di legge




