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PRO DOTTO Cod. Prodotto:
DG1502

MARCHIO: Dega — Ortobuono TAR: 2008.7061

DENOMINAZIONE

PESCHE ALLO SCIROPPO -f.to 3/1

Pesche selezionate di varieta percoche (polpa gialla), calibrate, pelate, tagliate a

DESCRIZIONE N ) . . . ;
meta lungo I'asse longitudinale, denocciolate meccanicamente, conservate in

PRODOTTO ; : . s
sciroppo leggero di zucchero in latta di banda stagnata.

INGREDIENTI Pe.sc.h‘(?, acqua, zucchero, sciroppo di glucosio-fruttosio, correttore di
acidita: E330

ALLERGENI Non contiene allergeni ai sensi della direttiva UE nr. 2007/68/CE

Senza glutine (< 20 ppm)

CARATTERISTICHE
MICROBIOLOGICHE

Prodotto commercialmente sterile.
Non presenta sviluppo microbico ne alterazione dei caratteri chimico-fisici ed
organolettici dopo incubazione a 37°C per 14 giorni.

DURABILITA' E

3 anni dalla data di produzione e confezionamento.
Termine minimo di conservazione indicato con giorno mese ed anno sul
coperchio.

MODALITA’ DI . . .
Conservare in luogo asciutto e lontano da fonti di calore.
CONSERVAZIONE A i ; ;
Una volta aperto conservare in frigorifero in contenitore idoneo. E consumare
entro 2/4 giorni.
Primario: latta in banda stagnata da 2650 ml.
Trattasi di contenitore per alimenti conforme alle attuali norme nazionali ed
IMBALLAGGIO Europee in vigore per i materiali a contatto, comprese le direttive/regolamenti

2004/13/CE e 2005/1895/CE.
Secondario: Cartone da 6 latte.
Dimensioni collo (LxPxA): 48 x 32 x 16 cm. Peso lordo: 17.8 kg

QUANTITA’ NOMINALE | 2600 g
SGOCCIOLATO 1500 g
EAN13 8033011101369

BANCALIZZAZIONE

6 latte per collo, 5 colli per strato, 9 strati per bancale.
270 latte per bancale.

Emessa/Approvata

Firma

L. Marini
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