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GEWÜRZTRAMINER
D.O.C.

ZONA DI PRODUZIONE

Vigneti del Trentino.

VITIGNO

100% Gewürztraminer.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

Il periodo della vendemmia va scelto con cura, per cogliere il momento 
di maggior accumulo delle sostanze aromatiche e zuccherine. 
Le uve raccolte a mano sono pressate dopo una breve macerazione a 
freddo: il mosto si fa fermentare a temperatura controllata in recipienti 
di acciaio di media capacità;  il vino si lascia sulla feccia nobile per 
qualche tempo, per esaltarne le caratteristiche aromatiche, quindi si 
prepara per l’imbottigliamento.

COLORE

Giallo intenso con riflessi dorati.

PROFUMO

Aromatico complesso, da rosa moscata, albicocca e fico, sapore 
pieno, caratteristico, aromatico e persistente.

SAPORE

Armonico al palato, rotondo e di lunga persistenza.

GRADAZIONE ALCOLICA

13,5% vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO

10/12° C.

TRENTINO


