Tipologia: Indian Pale Ale

Fermentazione: alta rifermentata
Classificazione legale: doppio malto
Classificazione commerciale: specialita
Provenzienza geografica: Italia

Grado Plato: 11,5

Grado Alcol: 1,5% vol.

Amaro in IBU: 50

Schiuma: abbondante, aderente e persistente
Aspetto: ambrato leggermente velato

Aroma prevalente: agrumato bilanciato dal floreale

Sapore prevalente: maltato equilibrato
dall’agrumato, finale secco

Temperatura di servizio: 6°C

Formato:1t.15

Provatela con: fritti di vario genere, piatti piccanti,
torte salate, radicchio alla griglia, cime di rape

Note: prodotta nel pieno rispetto delle birre non
filtrate e non pastorizzate e dei numeri delle
migliori International IPA. Con la nostra ricetta
abbiamo aggiunto maggiore bevibilita




