GUELFO VERDE 4"”%
Nforcle 7
Gnos Lo

Il brioso perlage naturale, il colore dai riflessi
verdognoli, il giusto grado di acidita, la freschezza
dei profumi rendono questo vino irresistibile
come aperitivo soprattutto nel periodo estivo.

Tipo di vino
bianco frizzante naturale.

Zona d'origine
colline Marchigiane.

Terreno
di medio impasto.

Uve
Trebbiano e Verdicchio.
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Resa per ettaro
140 g

Lavorazione

uve raccolte a inizio maturazione, pressatura soffice,
pulizia del mosto a freddo, quindi una fermentazione

a temperatura controllata e una seconda fermentazione
in autoclave a bassa temperatura.

Colore
paglierino chiaro con riflessi verdi.

Profumo
fruttato e fragrante.

Sapore
fresco e accattivante.

Consumo
da bere giovane, preferibilmente entro lanno successivo
la vendemmia.

Abbinamenti
piacevole come aperitivo e per accompagnare
spuntini veloci.

Temperatura di servizio
8°-10°C
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